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Desayunos y Brunch Empresariales: La energía que 
necesitas para empezar el día con éxito. 
En De Pan y Moja, sabemos que un buen desayuno marca la diferencia en cualquier 
reunión. Por eso, hemos diseñado menús versátiles y deliciosos, adaptados a 
empresas y eventos, para que disfrutes de una experiencia completa, cómoda y sin 
complicaciones. 

Despertar Ligero 
Perfecto para reuniones rápidas 

 Café 
 Leche 
 Bollería surtida (2 piezas) 

6,95€/Comensal + IVA 
Mínimo 20 personas 
 

Amanecer Energético 
Recarga completa para tu equipo 

 Café 
 Leche 
 Zumo de naranja 
 Agua mineral 
 Bollería surtida (2 piezas) 

8,95€/Comensal + IVA 
Mínimo 15 personas 
 

Ritmo mañanero 
Con un toque gourmet 

 Café 
 Leche 
 Zumo de naranja 
 Agua mineral 
 Bollería surtida (2 piezas) 
 Medianoche rellena 

10,95€/Comensal + IVA 
Mínimo 10 personas 
 

Jornada completa 
Todo lo que necesitas para triunfar 

 Café 
 Leche 
 Zumo de naranja 
 Agua mineral 
 Bollería surtida (2 piezas) 
 Medianoche rellena 
 Mini Empanadillas rellenas 
 Vasito de fruta de temporada 

13,95€/Comensal + IVA 
Mínimo 10 personas 
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Buenos días Gourmet. Desayunos sin bebida 
¿Ya cuentas con bebidas en tu oficina? Complementa con nuestros desayunos 
sin bebida, diseñados para llevar tu evento al siguiente nivel con productos 
frescos y deliciosos.  

¡Empieza el día con la excelencia que tu equipo merece! 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

  

 

 

Oasis matinal 
 Bollería surtida (3 piezas) 
 Medianoche rellena 
 Vaso de yogur con jalea de fruta 

6,95€/Comensal + IVA  
Mínimo 20 personas Aroma de mañana 

 Bollería surtida (3 piezas) 
 Medianoche rellena 
 Ración de tortilla de patata 
 Croissant Vienés relleno 
 Mini Bowl de macedonia de frutas 

9,95€/Comensal + IVA 
Mínimo 15 personas 

Sabor y brunch 
 Bollería surtida (3 piezas) 
 Croissant Vienés relleno 
 Ración de tortilla de patata 
 Medianoche rellena 
 Burger mini de cerdo 
 Ración de queso semicurado 
 Vaso de yogur con jalea de fruta 
 Mini Bowl de macedonia de frutas 

14,95€/Comensal + IVA 
Mínimo 10 personas 
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¿Quieres personalizar tu evento? 
Entendemos que cada evento es único y por eso estamos aquí, para 
ayudarte a personalizarlo. Ofrecemos una variedad de opciones extra para 
hacer tu evento especial.  

Contáctanos para explorar todas las opciones disponibles. 
. 
 
 

Complementa tu Desayuno 
 Extra de café (2 litros): 13,20 € + IVA 
 Agua caliente (2 litros) + Infusiones (10 unidades): 10 € + IVA 
 Leche (2 litros) + Colacao (8 sobres): 20,45 € + IVA 
 Café descafeinado (5 sobres): 3,50 € + IVA 
 Cesta/caja de fruta de temporada: 26,50 € + IVA 
 Mini bowl de macedonia con fruta: 2,00 €/unidad + IVA 
 Vaso de yogur con jalea de fruta 2,20 €/unidad + IVA 
 Mini pastelitos (27 unidades): 27,20 € + IVA 
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Transfórmalo en un Brunch 
Nuestros complementos están pensados para que puedas diseñar un brunch 
único y adaptado a tus necesidades. 

¿Prefieres empanadas vegetarianas? ¿Un toque dulce extra? Cuéntanos y lo 
preparamos. 

 Tortilla de patata clásica o sin cebolla: 14,20 € + IVA 
 Bandeja de Saladitos surtidos, york, queso, atún con tomate, atún y 

sobrasada (15 unidades): 9,82 € + IVA 
 Bandeja de queso semicurado (6-8 personas): 18,00 € + IVA 
 Bandeja de jamón serrano (6-8 personas): 15,91 € + IVA 
 Bandeja mixta jamón serrano y queso (6-8 personas): 16,82 € + IVA 
 Mini burger de cerdo (12 uds.): 18,64 € + IVA 
 Croissants Vienés relleno surtido (12 uds.): 15,36 € + IVA 
 Panecillos rellenos de cochinita/pulled pork (12 uds.): 16,91 € + IVA 
 Mini Sandwiches surtidos (12 uds.): 9,55 € + IVA 
 Bandeja canapés surtidos (40 uds): 41,36 € + IVA  
 Bandeja canapés surtidos (15 uds): 19,55 € + IVA 
 Empanada (atún, carne o queso con cebolla caramelizada): 31,50 € + IVA 

 
 

Bebida 
¡No dejes que nadie pase sed! Complementa tu brunch con nuestra selección de bebidas  

 Agua mineral 50 cl: 1,27 €/unidad + IVA 
 Lata refresco 33 cl (naranja, limón, cocacola, zero, zero zero): 1,45 €/unidad + IVA 
 Lata cerveza 33 cl (con o sin alcohol): 1,45 €/unidad + IVA 
 Botella de vino verdejo Emina DO Rueda: 9,83 € + IVA 
 Botella de vino tinto Emina Pasión DO Ribera de Duero:11,20 € + IVA 
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Servicios Extra 
Ofrecemos una variedad de servicios adicionales para personalizar y mejorar tu 
experiencia. 

 Entrega/Recogida sin montaje (hasta 10 km): 24,75 € + IVA. 

o Distancia adicional: 0,99 € + IVA por km adicional. 

 Servicio de montaje: 

o Con Menaje desechable: incluye cubiertos, platos, servilletas y mantel textil 
desechable (TNT) adaptado al número de comensales, además de la colocación 
en mesa – 2,20 € + IVA por comensal 

o Con Menaje reutilizable: Incluye cubiertos, platos y servilletas reutilizables, 
servicio de colocación y limpieza posterior. Coste de 7,02 € + IVA por comensal. 

 Nota: Este servicio requiere la contratación adicional de la recogida del 
menaje reutilizable al término del evento, con un coste de 24,75 € + IVA y la 
distancia adicional en caso de que aplique. 

 Mobiliario: 

o Alquiler de Mesa baja (1,80 m x 0,80 m): 11,9 €/unidad + IVA. 

o Alquiler de Mesa alta/velador: 11,90 €/unidad + IVA. 

 Menaje: 

o Alquiler de Vasos de agua/copas de cristal: 0,55 €/unidad + IVA. 

o Alquiler del resto del mobiliario y menaje: A consultar. 

 Servicio de personal: 35 €/hora + IVA por trabajador (mínimo 2 trabajadores 2 
horas). 
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Condiciones de Contratación 
 Pedidos y reservas: 

o Pedido mínimo: 10, 15 o 20 comensales por menú (según opción elegida). 

o Plazo de pedido: Solicitar con un mínimo de 72 horas de antelación. 

o Confirmación del pedido: El pedido se considerará confirmado tras el abono del 
50% del importe total. 

o Pago restante: 

 Pedidos superiores a 300 €: El 50% restante deberá abonarse antes de la 
fecha del servicio mediante transferencia o tarjeta. 

 Pedidos inferiores a 300 €: El pago final podrá realizarse con tarjeta el día 
de la entrega. 

 Política de cancelación de pedidos inferiores a 300 €: 

o Cancelación sin coste: Aviso con al menos 72 horas de antelación. 

o Cancelación entre 48 y 72 horas: Se cobrará el 50% del importe total del 
pedido. 

o Cancelación con menos de 48 horas: Se cobrará el 100% del importe 
total del pedido. 

o Nota: Si ya se han adquirido productos específicos para el pedido, estos 
deberán abonarse incluso si la cancelación se realiza dentro del plazo 
permitido. 

 Modificaciones: 

o Los cambios en el número de comensales o menús deben notificarse con 
48 horas de antelación y estarán sujetos a confirmación. 

 Coste de reposición en caso de daños: 

o En caso de que el menaje reutilizable, mobiliario o cualquier otro material 
entregado sufra daños, roturas o extravíos, el cliente será responsable de 
abonar el coste de reposición. 

o Este coste se calculará en base al precio de compra de un artículo 
nuevo y se añadirá un pequeño recargo por gestión, que incluye el 
tiempo y los recursos necesarios para su reemplazo. 

o El importe correspondiente se reflejará en la factura final, no en el 
presupuesto inicial. 

 Recargos adicionales: 

o Eventos en horarios especiales, festivos o nocturnos (como 
Nochebuena, Navidad o servicios durante la noche) podrán estar sujetos 
a recargos adicionales que se especificarán previamente en el 
presupuesto. 

 Condiciones generales: 

o Desistimiento por causas de fuerza mayor: En caso de que la empresa no 
pueda realizar el servicio por motivos excepcionales, se notificará al cliente 
con antelación y se reembolsará el importe abonado. 

o Productos sujetos a disponibilidad: Algunos productos podrían variar 
según la temporada, pero siempre se sustituirán por opciones equivalentes 
en calidad y presentación. 


